HOCHZEIT IN DER

@méé




Die Hochzeitsfeier
»all inclusive”

Enthilt:

Trauung im Standesamt Stobbermiihle
bis 25 Personen
(auBer Gebiihren der Standesbeamten)
kk

Dekoration der festlichen Tafeln
k%

Sektempfang mit Canapees
sk

Kaffeetafel
skk
Abendessen vom Biiffet
oder Grillbiiffet- Barbecue

kk

Alkoholfreie Getrianke, Bier, Wein und Spirituosen ganztigig
Kk

Ubernachtung, Friihstiick und Kurtaxe
sk

200,00 Euro pro Person

kek

Ohne Ubernachtung
160,00 Euro pro Person

Nicht enthalten sind:

Hochzeitstorte- Blumenschmuck- DJ- Feuerwerk




So konnte Thre Hochzeitsfeier arrangiert werden

Trauuung im Standesamt
Hotel Stobbermiihle
bis 25 Personen
skk

Sektempfang nach der Trauung,
bei schonem Wetter auf der Hochterrasse der Suite.
Es wird Sekt und alkoholfreies gereicht und Canapees serviert
dekorierte Festtafel

ek

Hochzeitsfotos im Hotel — Stadtpark — oder am See

kk

Dampferfahrt auf dem Schermiitzelsee
Rundfahrt ca. 1 Stunde
( nicht im Preis enthalten)

kk

Kaffeetafel
Kuchen und Tortenauswahl inklusive Kaffee

Zusétzlich konnen Sie eine Hochzeitstorte in der Konditorei Behrendt in
Buckow
bestellen

(nicht im Preis enthalten)

kk

Am Abend
Sektempfang fiir die Hochzeitsgéste
und Er6ffnung des Biiffets

k3

Partyeroffnung und BegriiBung der Géste durch den DJ

kK

Ende der Feier 02:00 Uhr




Hochzeitsfeier -Grillbiiffet im Garten der Hochzeitsscheune

| vom Biiffet

Wildkréutersalat mit Orange und Pinienkerne
Tomaten Mozzarella Salat mit Basilikum
Schopska Salat im Glas angerichtet
Nudelsalat mit Gemiisewiirfel
Sellerie- Mango- Apfelsalat

Brotauswahl und Dipsaucen

vom Holzkohlegrill

Hiithnchenbrust gegrillt ,,Asiatisch*
Lammbhiift- Steak
Lachs auf Gemiisebett
in Bier und Zwiebeln marinierte Kammsteaks vom Schwein
Entrecote, das Steak aus dem Zwischenrippenstiick
Krauterbutter

Rotwein- Triiffelsauce

Beilagen

Kartoffelgratin und Gemiisepfanne vegetarisch

Dessert

Panna Cotta mit Himbeersauce und Beerengriitze mit Vanillesauce




Festliches Hochzeitsbiiffet -1-

Vorspeisenbiiffet

Brotauswahl mit Dip

Vitello Tonnato mit Thunfischcreme und Kapern
Avocado-Vanille Salat mit Garnelen, Tomate, Orange und Vanille Dressing
Herzhafte Mini Quiche mit Gemiise und Ziegenkise
Limetten Cous Cous mit frischen Kriduter und Gemiisewlirfel

Sellerie- Mango- Apfelsalat

Warme Hauptgerichte

Weille Kartoffelsuppe mit Triiffelbutter und Kresse
zart geschmorte Ochsenbacken mit Kohlrabi Gemiise und Kartoffelgratin
gebratenes Filet vom SteinbeiBBer auf geschmolzenen Tomaten und Reis
Putenbrust mit Pfirsich und Kése gratiniert

Lammkeule mit Thymiansauce, Speck- Bohnengemiise und Kartoffeln

Dessert

Tete de Moine auf Feldsalat
frisches Obst
Mousse au Chocolat

Zitronencreme mit Kirschragout




Festliches Hochzeitsbiiffet -2-

Vorspeisenbiiffet

Brotauswahl mit Dip
Melonensalat mit Schafskése und frischer Minze
Wachtelbrust und Keule auf Rucola
Avocado- Apfel Tatar mit Carpaccio von der Jakobsmuschel
Schichtsalat (Romersalat, Radieschen, Mohren) mit Pulled Chicken

Linsensalat- Wildkrduter und Ziegenkése

Warme Hauptgerichte

Tomatensuppe mit weillen Bohnen und Chorizo
Gebratenes Lachsfilet auf Honig-Ingwer-Mohrengemiise und Kartoffeln
Kalbshaxen Scheiben (Ossobuco) mit Gartengemiise und Kartoffelgratin
Gefliigelkeulen nach Backhdhnchen Art und Pommes Frites

Rinderroulade mit Rotkohl und Thiiringer K168e

Dessert

Hausgemachtes Tiramisu vom Blech

Panna Cotta mit Mangopiiree

Késeauswahl vom Brett mit Trauben und Feigensenf




Festliches Hochzeitsbiifett -3-

Vorspeisenbiiffet

Brotauswahl und Dip
Lachs Lollis im Crepesmantel auf Rucola
Wachtel auf Fenchelsalat, Granatapfel und Balsamicodressing
Tomaten- Mozzarella Salat mit Basilikum
Caesar Salad mit Croutons und Parmesan

Rinderfiletscheiben auf Dattel- Confit und Feldsalat

Warme Hauptgerichte

Feines Erbsensiippchen mit Buttercroutons
Filet vom Kabeljau mit Krautersauce, Tomaten- Zucchini Gemiise und Reis
Schweinefilet mit Pilzsauce, Marktgemiise und Spitzle
Maispoularde mit Mohren- Lauchgemiise und Kartoffelgratin

cremige Gnocchi-Gemiise Pfanne

Dessert

Nougatmousse mit Waldbeeren

Frischer Obstsalat, Heidelbeer-Mascarpone Trifle

Késeauswahl vom Brett mit Trauben und Feigensenf




